Protean’

Proteinas altamente funcionales
para optimizar productos carnicos

B) Barcelonesa

Nutrition & Health barcelonesa.com



Proteinas carnicas

Protean es nuestra marca propia, disenada para optimizar productos carnicos
mediante la incorporacion de proteina animal. Contamos con una amplia gama de
productos con destacadas propiedades funcionales, ideales para su uso como

texturizantes y/o como fuente de proteina.

Ademas, nuestro equipo tecnico esta a tu disposicion para ofrecerte asesoramiento
y personalizar Protean segun las necesidades especificas de tu proceso y aplicacion.
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Ventajas y propiedades:
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Mejora la textura, firmeza y el mordiente carnico
Alta capacidad de retencion de agua y propiedades emulsionantes

Incrementa el rendimiento en productos inyectados

Aumenta el contenido de proteina carnica y mejora del coste final

Facilidad de aplicacion

Ingrediente 100% natural y Clean Label
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Ausencia de GMOs y alérgenos

Gama de soluciones:

Protean Origen Retencion de agua Propiedades

PP 140 Porcino 1:20-40 Colageno de alta funcionalidad

PP 110 Porcino 110 Colageno funcional de alta solubilidad

PP 095 Porcino 1:20-40 Colageno de alta funcionalidad

PP 085 Porcino 115 Proteina inyectable con propiedades
termoestables y bajo colageno

PP 080 Porcino 110 Proteina con alta capacidad emulsionante
y texturizante

EM 150 Porcino 1:05 Proteina texturizante y retencion de agua

BP 950 Vacuno 1:20 Colageno de alta funcionalidad

HCP Porcino / Vacuno - Hidrolizado de proteina

TP 900 Pavo 115 Proteina con alta capacidad texturizante
y retencion de agua

CP 850 Pollo 115 Proteina con alta capacidad texturizante

y retencion de agua
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Alarga la estabilidad y durabilidad del producto al reducir su actividad de agua

No interfiere con los demas ingredientes de la formula. Color y sabor neutros

Aplicaciones

Productos carnicos frescos.
Inyectados, emulsionados o reformados.

Inyeccién de productos carnicos.
Altamente soluble.

Productos carnicos cocidos.
Inyectados, emulsionados o reformados

Inyeccién de productos carnicos.
Productos emulsionados y reformados

Productos emulsionados y reformados

Carnes picadas y productos curados

Carnes picadas y productos curados.
Emulsiones cérnicas.

Aporte de proteina en cualquier derivado carnico

Productos inyectados y emulsionados de pavo

Productos inyectados y emulsionadas de pollo



B) Barcelonesa

Group

Barcelonesa Group es un holding multinacional que agrupa

empresas altamente especializadas en la industria quimica para
todos los sectores industriales. Apostamos por la buena quimica
en mas de /0 paises y con mas de 3.000 clientes.

Investigamos, innovamos, desarrollamos, manipulamos,
almacenamos, distribuimos y asesoramos. Garantizamos

soluciones quimicas eficientes, fiables y a medida para nuestros
clientes en todos los sectores de actividad.

Nuestro compromiso por aportar valor
en la industria nos ha llevado a actuar
en tres areas de negocio:

Chemicals

Servicio integral en torno a la
produccion, distribucion y
trading de productos quimicos
para todos los sectores de
actividad.

Nutrition & Health

Servicio integral en torno a

la distribucién, asesoramiento
técnico y mezcla de materias
primas, aditivos e ingredientes
para el sector de la nutricion
humana, animal y agroquimica.

Logistics

Logistica integral de productos
quimicos peligrosos y
alimentarios: almacenamiento,
manipulacion, envasado y
transporte a destino en la
Peninsula Ibérica.

BARCELONESA / NUTRITION & HEALTH / ALIMENTACION HUMANA

Los principales
indicadores de
nuestra actividad:

+ 80 anos

de experiencia
en el sector

+ 3.000 clientes

en el mundo
confian en nosotros

+ 400 expertos

para aportarte
soluciones

+70.000 m?

capacidad de
almacenamiento

+ 80 paises

donde generamos
negocio

+ 250 M€

de facturacion
consolidada del grupo

P3



barcelonesa@barcelonesa.com
barcelonesa.com

Los datos contenidos en este documento se basan en nuestro
conocimiento. Esta informacién no implica ninguna garantia, el
cliente debe garantizar la idoneidad del contenido para su propédsito
particular. Nuestros productos se venden de acuerdo con nuestras
Condiciones Generales de Venta.
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