Reduksalt

Reduza o sodio nas suas formulacdes
sem sacrificar o sabor nem a qualidade

B) Barcelonesa

Nutrition & Health barcelonesa.com



Procura uma solucéao eficaz para reduzir o sodio nas suas formulacoes sem alterar o

sabor? Reduksalt BL ¢ a solucao ideal.

Com a nossa formulacéo, conseguira:

+ Uma redugao do sodio em ate 100% sem comprometer o sabor, a textura ou a
vida util do produto final

+ Uma experiéncia sensorial igual & do sal comum

+ Uma formulacao composta principalmente por cloreto de potassio, reforcada com
um aroma natural que contrabalanca a sua amargor caracteristico

+ Um equilibrio perfeito entre funcionalidade e perfil organoléptico

~+ Uma facil integracao em formulacoes existentes: € aplicado como substituto 1:1
do sal convencional, sem necessidade de ajustes na receita nem no processo de
producao

+ Disponibilidade em diferentes granulometrias, adaptando-se aos requisitos
especificos de cada desenvolvimento

Com resultados comprovados em laboratorio e em ambientes industriais reais,
Reduksalt BL € uma solucao versatil, pratica e validada para o desenvolvimento de
alimentos mais saudaveis, sem comprometer a experiéncia do consumidor.

Vantagens e propriedades:

- Mantém as propriedades organolépticas do produto final
- Substituicdo 1:1 do sal

- Excelentes resultados com uma redugao superior a 50%

Gama de solucgoes

e Reduksalt 100 BL: KCI + Aroma Natural

Rotulagem

e Reduksalt 100 BL € declarado como: “Cloreto de potassio, aroma natural”.

Aplicacoes

Os sais Reduksalt oferecem uma solucéo eficaz para a reducdo do sdédio na industria alimentar,
mantendo excelentes resultados organolépticos em produtos como fiambre cozido, carnes processadas,
peixe, panificacao, bolachas, molhos, caldos, sopas, pratos preparados e snacks.



Barcelonesa Food Hub

A Barcelonesa coloca a sua disposicao a nossa fabrica
alimentar para oferecer mais capacidade de 1&D,
producéo e logistica ao seu servigo.

O nosso Food Hub esta localizado no polo industrial
Sector Autopista do municipio de Parets del Valles
(Barcelona).
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Armazenamento e distribuicao

Dispomos de um espago com 3.000 m?
para a distribuicdo e armazenamento de
aditivos e ingredientes alimentares.

Producao

- Desenvolvimento personalizado de
férmulas proprias e de férmulas de
clientes.

- Mistura de sdlidos e liquido.

- Fabrica no processo de obtengao das
certificagdes IFS, Halal e Kosher.

Laboratério de controlo da qualidade

Tratamos do controlo analitico e
microbiolégico de matérias-primas e
misturas.



barcelonesa@barcelonesa.com
barcelonesa.com

Os dados incluidos neste documento tém por base os nossos

conhecimentos. Estas informagdes nao implicam qualquer garantia.

Cabe ao cliente a responsabilidade de garantir a adequagao do
conteudo ao seu objetivo especifico. Os nossos produtos sao
vendidos nos termos das nossas Condigdes Gerais de Venda.
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